11.-17.11.2024

Mensa Deizisau

Ein Puten Cordon bleu ) Sechs Kibbeling in
mit Rar:ar;lé?;ﬁgg) Ein Rinderhacksteak (.ay Ungarisches Linsen @aiasin Backteig @at.ca)
Menii 1 dazu BIO Kné f(i"‘gl‘aa'g) in Bratensauce @at.as Rindersaftgulasch @ai.zz mit Spatzle @atc.12 mit Tomatensauce ¢
und PlI€ @are | gazu Kartoffelpiree @1 dazu Bandnudeln @aq | 982U zwei Saitenwirste dazu Salzkartoffeln
. und Mischgemiise @12 und Karottengemiise 1.2 (Schwein) und Blattsalat
Blumenkohlgemuse (23812) : )
(©1.2) mit Senfdressing 124
Vegetarische Moussaka . . Drei
- Zwei Scheiben rel
Veni 2 mit Tor(gg’tgglilr)ld Feta Gefliigelfleischkése w25 Gemuse(zr;?clf)ltaschen
dazu Blattsalat mit Kartoffelsalat 12 in Gemiisebriihe @ais
mit Fr(aegcc:nfizrgssmg dazu Ketchup dazu Kartoffelsalat 12
Menii 3 Taglich wechselnde Salatteller nach Art des Hauses
_ , , : Eierpfannkuchen @ai.cq
Nachtisch | Quark Dessert Vanilla Obst der Saison Butter_mlllch Dessert BIO M”Chrellf ©@ I’TF])it Kirschfiillung ’
© Heidelbeere () mit Zimtzucker dazu Vanillasauce

@ Die gekennzeichnete Meniauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitdtsstandards fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit SuBungsmittel

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

11 abfiihrend

12 unter Schutzatmospare verpackt

a Glutenhaltiges Getreide
al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste

Allergene

h Schalenfriichte/Nusse
h1 enthéalt Mandel

h2 enthélt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

h4 enthélt Cashewnuss

h5 enthalt Pecannuss

a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 anhélt Kamut
b enthilt Krebstiere

c enthalt Eier

d enthalt Fisch

e enthalt Erdnuss

f enthalt Soja

g enthélt Milch und Milcherzeugnisse

h6 enthalt Paranuss

h7 enthélt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthélt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Sulfit

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere
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BIOLOGISCH,

Zertifiziert durch DE-OKO-006

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.



