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Allergene

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:

a Glutenhaltiges Getreide
al enthalt Weizen

a2 enthalt Roggen

a3 enthalt Gerste

a4 enthalt Hafer

a5 enthalt Dinkel

a6 anhalt Kamut

b enthalt Krebstiere

c enthalt Eier

d enthalt Fisch

e enthalt Erdnuss

f enthalt Soja

g enthélt Milch und Milcherzeugnisse

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 gewachst

8 mit Phosphat

9 mit Suungsmittel

10 enthdlt eine Phenylalaninquelle
11 mit Milcheiweil

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthélt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthélt Pekannuss
h6 enthalt Paranuss

h7 enthélt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthélt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthélt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthdlt Weichtiere
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Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden.



